
 
 

 

    PS: Neu ab sofort auch Fondue Essen mit Suppe Chinoise oder Sonnenblumenöl 
Bourguignonne auch Vegan möglich!!  Tel.Nr. 0732/737348 oder 0664/3389284 erreichen                      
   Samstag, den 14.02.2026 ist VALENTINES DAY! mit Menü, lassen Sie sich verwöhnen 

 

Mittagsmenüs  von   11.00  -  14.00 Uhr 

Menü 1   14,90    Menü 2   13,90    Menü 3   13,90   

 

 

    

 Menü 1 Dienstag 27.01.2026 Menü 2 

            Kräftige Rindsuppe mit Fritatten           Kräftige Rindsuppe mit Fritatten 

        zweierlei Karotten und Schnittlauch A,C,G                                                              zweierlei Karotten und Schnittlauch A,C,G                                                             

Spaghetti Bolognese Pizza „Pastello“ 

mit frischem Tomaten-Fleischsugo, mit Tomatensauce, Mozzarella,  

Parmesanraspel und marinierter Schinken, Spiegelei, Pfefferoni, Zwiebeln, 

Chinakohlsalat A,C,G,L         hausgemachtes Chiliöl und Oregano  A,C,G,L,O                                                 

Fleischloses Menü der Woche 
Gelbes Kickererbsen Curry mit Gemüse, Sesam, 
Sojasprossen, Erbsenschotten,Basmatireis A,C,G 

Menü 1            Mittwoch 28.01.2026 Menü 2 

    Kartoffelcremesuppe mit Speckstreifen   Kartoffelcremesuppe mit Speckstreifen 

      und Kartoffelstückchen A,G,L,O                                             und Kartoffelstückchen A,G,L,O                               

Überbackene Innviertler Bauernknödel „Pizza carne di tacchino e peperoncino“ 

mit Royalsauce gratiniert,    mit Tomatensauce, Mozzarella, gebratene 

               warmer Krautsalat mit Speck   Truthahnstreifen, frische Pilze, Tricolore- 

Zwiebel-Jus, knuspriger Rucola A,C,G,O       Paprikastücke und Kräuter-Dip A,C,G,L,O                                    

Fleischloses Menü der Woche 
Gelbes Kickererbsen Curry mit Gemüse, Sesam, 
Sojasprossen, Erbsenschotten,Basmatireis A,C,G 

Menü 1 Donnerstag 29.01.2026 Menü 2  

Marinierter Rotkrautsalat mit Walnussdressing Marinierter Rotkrautsalat mit Walnussdressing 

     Feta, Rosinen, Apfelstücke, Walnüsse A,C,G                                                                               Feta, Rosinen, Apfelstücke, Walnüsse A,C,G                                                                                  

Im Butterschmalz gebackenes Surschnitzerl   „Pizza Arrabbiata a´la Monte Verde“ 

mit Knusperbröseln, gehackte Kürbiskerne,             mit Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, 

Kräuter, Kartoffel-Vogerlsalat, Paprikascheiben, Kirschtomaten, roter 

  Kernöl-Dip  A,C,G,L,O                                       Zwiebel, scharfe Salami und Jalapenos A,C,G           

Fleischloses Menü der Woche 
Gelbes Kickererbsen Curry mit Gemüse, Sesam, 
Sojasprossen, Erbsenschotten,Basmatireis A,C,G 

Menü 1 Freitag 30.01.2026 Menü 2 

Gebratenes Lachsfilet vom Rost „ Pizza Invernale “   

mit Kräuterkruste mit Creme fraiche, Mozzarella, 

Kürbisrisotto, Kohlrabisticks, Fetakäse, geschmorte Hokkaido-Kürbisstücke, 

Riesling-Paprikaschaum A,D,G,O mit Zwiebeln und frischer Rosmarin  A,G,L,O                                     

  Alles aus Schokolade an Beerensauce A,C,G   Alles aus Schokolade an Beerensauce A,C,G    

              Fleischloses Menü der Woche 

Gelbes Kickererbsen Curry mit Gemüse, Sesam, 
Sojasprossen, Erbsenschotten,Basmatireis A,C,G     


