
 
 

 

PS: Bei Reservierungen für Ihre Geburtstags, Weihnachts, oder Firmenfeiern, können           
      Sie uns gerne unter der Tel. Nr. 0732/737348 oder 0664/3389284 erreichen !!!   

         Kulinarischer Herbst mit Wild und vieles mehr!  Martinigansl ab 30.10.2026 
 

Mittagsmenüs  von   11.00  -  14.00 Uhr 

Menü 1   14,90    Menü 2   13,90    Menü 3   13,90   

 

 

   

 Menü 1             Dienstag 03.11.2026 Menü 2 

Kräftige Rindsuppe mit Fritatten Kräftige Rindsuppe mit Fritatten 

        zweierlei Karotten / Schnittlauch A,C,G                                                                       zweierlei Karotten / Schnittlauch A,C,G                                                             

Gebratene, knusprige Hühnerkeule                 Pizza „Pastello“ 

„Toscana Style“ Tomatensauce / Mozzarella / Schinken / 

Natursafterl / Rosmarin / mediterranes Gemüse Spiegelei / Pfefferoni / Zwiebeln / 

 / Basmatireis / Bärlauchöl A,C,G,O                                              hausgemachtes Chiliöl / Oregano  A,C,G,L,O 

Fleischloses Menü der Woche 
Hausgemachte  Kürbisravioli / Kürbisschaum / 
  Kirschtomaten / Parmesan / Bohnensalat A,C,G   

Menü 1             Mittwoch 04.11.2026 Menü 2 

Französische Zwiebelsuppe / Kräuter / Französische Zwiebelsuppe / Kräuter / 

 Käsecroutons A,C,G                                                                              Käsecroutons A,C,G 

Penne Arrabiata-tonno  (leicht scharf) „Pizza carne di tacchino e peperoncino“ 

mit Thunfisch / Oliven / Kapern / Tomatensauce   Tomatensauce / Mozzarella / gebratene 

/ Zucchini / Pilze / Paprika / Kürbis /     Truthahnstreifen / frische Pilze / Tricolore- 

                  Parmesanraspeln / Rucola  A,C,G,    Paprikastücke / Kräuter-Dip A,C,G,L,O                                    

Fleschloses Menü der Woche 
Hausgemachte  Kürbisravioli / Kürbisschaum / 
  Kirschtomaten / Parmesan / Bohnensalat A,C,G   

Menü 1 Donnerstag 05.11.2026 Menü 2  

Im Butterschmalz gebackenes Surschnitzerl   „Pizza Arrabbiata a´la Monte Verde“ 

mit Knusperbröseln / gehackte Kürbiskerne      Tomatensauce / Mozzarella / 

Kräuter / g´schmackiger Kartoffelsalat / Gorgonzola / Paprikascheiben / Kirschtomaten / 

Kürbis-Dip  A,C,G,L,O                                 Rote Zwiebel / scharfe Salami / Jalapenos A,C,G           

Zitronensorbet / Beerensauce / Zitronensorbet / Beerensauce / 

Minze  A,C,G                                 Minze  A,C,G                                 

Fleischloses Menü der Woche 
 Hausgemachte  Kürbisravioli / Kürbisschaum / 
  Kirschtomaten / Parmesan / Bohnensalat A,C,G   

Menü 1 Freitag 06.11.2026 Menü 2 

Gebratenes Lachsfilet vom Rost „ Pizza Invernale “   

/ gewürzt mit Kräuter / Zitronenpfeffer / mit Creme fraiche / Mozzarella / 

                 auf Kürbisrisotto / Rucola / Fetakäse / geschmorte Hokkaido-Kürbisstücke / 

  Veltliner-Dillschaum D,G,L,O          Zwiebeln / frischer Rosmarin  A,G,L,O                                      

    Mousse au chocolat / Beerenspiegel C,G,O     Mousse au chocolat / Beerenspiegel C,G,O 

Fleischloses Menü der Woche 

  Hausgemachte Kürbisravioli / Kürbisschaum / 
   Kirschtomaten / Parmesan / Bohnensalat A,C,G        


