mterliche Gaumentreuden

Carpaccio Vom Rindsfilet wit Tritffelsl, Ruccola und frischer Parmesan 19,40

Lachs Tartare anRucola, Limetten-Wasabicreme, knuspriges Ciabat+ta 19,40

G’ schmackige Zwiebelsuppe mit Kasecroutons ?,50
WMinestrone — italienische Gemisesuppe ®,50
Kitrbiscremesuppe mit Kernsl und geréstete Kilrbiskerve ®,50

V5 gebratene Bute im Natursafterl, mit Serviettenkusdel,
Apfelrotkrant und hausgemachte Preiselbeeren 24,00

Gegyriltes Rindsfilet 2400, und Riesenscampi av Pfeffersauce,
mit Kraunter, Ofenkartoffel und wmediterranem Gemiise 44,90

Geschmorte Lammkeule im Teigmantel mit Rahmerdapfel und
Speckbolnen 29,90

Geschmortes Hirscl/]m@om— vom Ozlverger wit Serviettenkwsdel
Preiselbeeren und Apfelrotkrant 26,490

Rosa gebrateve Schweimemedaillons auf Kartoffel-Triiffelpiiree,
mit Schwammerlsauce und Broccoliréschen 23,40

Fischfiletteller verschiedene Fischfilets anf mediterranem Gemiise
Veltliner-Triffelschanm und Kitrbisrisot+o 24,90

Tagliarini Nudeln mit frischem Gewmiise, Kitrbis, frischem Parmesavo 14,40
mit 2 Garvellen + 7,50 wit Hillmerfilet +7,50 mit Rinderfilet 12,40

Filetspitzen vom Rind und Schwein ,Strogavoff Art”

i elner Senfsauce mit Gurkenstreifen und Pevne Nudeln 29,90
WMohnparfait an marinierten Weichseln, Kokos-Eis und Minze a,q0
Schokokiichlein wit flilssigem Kern und hansgemachtes WMangoeis a,90

Duett von Tiramisu und Wousse au chocolate mit frischen Friichten a,90

Ananas- Carpaccio an Beerensauce und Mangoeis 4,40



